


%jsce przepetnione lesng magia, gdzie biesiada nigdy nie ustaje, a bawiacy sie do rana

goscie nie chey sie rozstawaé z orkiestrs.

Blisko Mielca, ale z dala od miejskiego zgietku, wsréd pieknych lesnych zakatkow
tworzy wyjatkowg oaze spokoju i urokliwg scenerie.

Lubaszka zmyslnie wpisuje sie w krajobraz parku i lasu, ktéry rozcigga sie wkoto Rado
Resort. Sciany szczytowe budynku s3 przeszklone, a zieleri parku niemalze wlewa sie

do bajecznej zabudowy.

Podczas imprezy go$cie moga bezposrednio z sali wyj$¢ na tereny zielone, wybrac sie
na spacer do parku, by zaczerpnaé¢ §wiezego, lesnego powietrza.
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(do 120 0s6b przy stotach prostokgtnych)

%czesne whetrza utrzymane w stylu boho z akcentami nawigzujacymi do natury.

Drewniany bar, dostep do tarasu z widokiem na park zieleni oraz gesta roslinno$¢
tworza wyjatkowy, lesny klimat umozliwiaja piekne aranzacje.

Sler bankietowa Q@MW
(od 130 do 250 oséb przy stotach prostokqtnych
od 130 do 200 oséb przy stotach okrqgtych)

C_‘SZla o wymiarach niemal 500 m2 i 7 m wysokosci. Jej $ciany boczne w formie
przeszkled gwarantuja niepowtarzalny klimat, a nietuzinkowa przestrzed i
architektura zachwycaja atmosfera. Ma przestronne lobby oraz szatnie.

Seatee o@zﬁa&;éa

(do 100 0séb przy stofach prostokgtnych)

limatyczna i przestronna sala na poziomie -1. Utrzymana w nowoczesnym stylu.
Idealna pod kameralne przyjecia jak i wieksze uroczystoéci weselne. Minimalna
liczba os6b - 40.
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O@ ubaszka to miejsce

absolutnie wyjatkowe,
w ktérym przezy¢
mozesz nie tylko swoje
wesele, ale i ceremonie
za$lubin!

Wyobraz sobie, ze
swoje sakramentalne
"TAK", mozesz
powiedzie¢ w
otoczeniu piekne;

zieleni, w ogrodzie
Lubaszki.




o Apartament dla Nowozeicéw ze §niadaniem oraz z dostepem
do Strefy Termalnej SPA & Wellness

e Noclegi dla gosci w 3
standardach pokoi hotelowych
oraz w domkach (150m od
budynku hotelowego)

e Bezptatny parking dla
wszystkich gosci

e 50% rabatu dla dzieci do 10
roku zycia, dzieci do 3 lat
bezptatnie

e 10% rabatu na organizacje
wieczoru panieriskiego oraz
kawalerskiego

« Do wyboru 3 oferty cenowe
menu serwowanego oraz
mozliwo$é serwisu w
pétmiskach (za optatg 25 z¥/os.)

e Do wyboru 2 oferty cenowe
menu ha poprawiny

 Bezptatna degustacja dania

gtéwnego dla Pary Mlode;

e Whasny alkohol (wino, wédka) - bez doptat, pozostate alkohole
korkowe (10 zl/os.)
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e 10% na domki mieszkalne, w tym bezptatny pobyt
w Strefie Termalnej oraz $niadanie

e 20% na ustugi hotelowe, w tym bezptatny pobyt w
Strefie Termalnej oraz §niadanie

Pokéj 2-osobowy - 360 PLN*
Domek 6-osobowy - 900 PLN*

Dostawka - 200 PLN*
*Ceny po rabatach
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o Atrakcje dla dzieci - plac
zabawa, park linowy oraz
trampoliny
e Animator dla dzieci
o Dekoracja sali weselne;
e Organizacja wieczoru
panieriskiego oraz
kawalerskiego z 10%
rabatem
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MENU SERWOWANE
(do wyboru jedna pozycja)

ZUPA
* Rosot gotowany na trzech miesach z warzywami i makaronem
* Krem z kalafiora z groszkiem ptysiowym i oliwg ziolows S

* Krem z czosnku z czarnuszk i paluchem z zielonym pesto 8,

DANIE GEOWNE
* Rolada wieprzowa faszerowana miesem i warzywami brunoise, gratin z ziemniakéw, sos grzybowy,
konfitura z czerwonej cebuli
* Schab z oscypkiem i zurawing z puree ziemniaczanym i czosnkiem niedzwiedzim, zasmazana kapusta pekiriska,
sos beszamelowy
* Rolada drobiowa faszerowana bryndzg i boczkiem, groszek zielony, puree ziemniaczane, marchewka piklowana,
sos z suszonych pomidoréw

DANIA GEOWNE 0/9
* Pieczony baklazan z wege mozzarellg i suszonym pomidorem, sos pomidorowy, kawior limonkowy
* Strudel grzybowy z sosem kasztanowym, smazony borowik, winegret z rokitnika
* Medalion z kalafiora z serem gruyere, ajwar, salatka z glonéw wakame, sos azjatycki

BUEFET ZIMNY BUEET ZIMNY o
* Sledzie w sosie pomidorowym z gorczycg (dwie pozycje do wyboru)
» Tymbaliki drobiowe i wieprzowe * Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechy wioskie,
* Deska seréw gatunkowych z chutney sliwkowym salsa z rukoli, ocet balsamiczny
* Deska wedlin domowych z konfiturg cebulows * Carpaccio z rzodkwi marynowanej, kulki arbuza,
* Tradycyjna satatka jarzynowa ser feta, seler naciowy, sos miodowo-musztardowy
 Safatka gyros * Kulki serowe z piklami
» Satatka porowa z camembertem i piklowang figg * Nuggetsy z kalafiora z ajwarem

» Satatka cesarska z grillowang piersig kurczaka

* Sakiewki tostowe z musem serowym i krewetka w
cieScie ziemniaczanym

* Tacos z szarpang wieprzowing z sals3 pomidorows z
bazylig

* Masto ziotowe i czosnkowe

* Mix pieczywa

/ Danie wegetariariskie . QA\
\ ’,Q

“Powszechnie uwaza sie, ze dobre jedzenie to gwarancja udanego wesela”



SEODKI BUEET
* Szarlotka z jabtkiem i cynamonem

» Ciasto ptasie mleczko z galaretky

* Sernik

* Ciasto cappuccino
* Ciasteczka — czekoladowe, owsiane, stonecznikowe, kokosowe
e Tartaletki z owocami

* Owoce i owoce ﬁletowane

I KOLACJA SERWOWANA
* Szaszlyk wieprzowo-drobiowy z marchewks po korearisku, dipem czosnkowym i chipsami
ziemniaczanymi
» Zeberka duszone w sosie BBQ z purée chrzanowym i kapustg zasmazang
* Schab sous-vide z musztardowym purée, sos demi glace, mus z buraka i suréwka coleslaw

I KOLACJA SERWOWANA 0,6
* Sakiewki z pora
* Szaszlyk warzywny z dipem czosnkowym i chipsami ziemniaczanymi
* Dyniowe gnocchi zapiekane z serem feta i granatem z sosem pesto

I KOLACJA SERWOWANA
* Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusta
* Wegierska zupa gulaszowa z grzankg ziotlows
* Tradycyjne polskie flaczki wotowe

I KOLACJA SERWOWANA o,a
* Warzywny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg
* Ragout warzywne z chrustem ziemniaczanym
¢ Flaczki z boczniakéw

PAKIET NAPOI NIELIMITOWANYCH
* Napoje gazowane

* Soki owocowe
* Woda mineralna
* Bufet kawa / herbata
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MENU SERWOWANE
(do wyboru jedna pozycja)

PRZYSTAWKA
* Pty$§ nadziewany musem dor blue i szynkg dojrzewajacy z roszponkg i piklami
* Kaszanka w panierce panco z ogérkiem kiszonym, sos miodowo-musztardowy,
chipsy z parmezanu

« Sakiewki z pora faszerowane migsem mielonym z sosem azjatyckim

PRZYSTAWKA%
* Carpaccio z cukinii z kiszong cytryng, parmezanem i oliwg pietruszkows
* Bruschetta z salsg z bazylii i grejpfruta, guacamole i §wiezymi ziolami

+ Ciasto kataifi z ricotta bazyliows, karmelizowanymi migdatami i espumg z granata

ZUPA

* Rosét gotowany na trzech miesach z warzywami i makaronem
* Krem pomidorowy z mascarpone i bazylia 85

* Krem z biatych warzyw z musem z mtodej marchwi i grzanks zio}owqo,o

DANIE GEOWNE
* Schab pieczony z jabtkiem, purée ziemniaczane, sos porto, duszony por
z jabtkiem i §mietanks
* Zrazy wieprzowe nadziewane wedzonks, ogérkiem kiszonym, cebulg
i musztardy z sosem my$liwskim, buraczki z jabtkiem i cebulg na ciepto, kluski $laskie
* Pier§ z kaczki z purée z batatéw i pietruszki, piklowana §liwka, mus z zielonego

jabtka, sos pomarariczowy

DANIE GEOWNE @
* Pieczony baktazan z wege mozzarell i suszonym pomidorem, sos pomidorowy,
kawior limonkowy
* Medalion z kalafiora z serem gruyere, ajwar, salatka z glonéw wakame, sos azjatycki

* Strudel grzybowy z sosem kasztanowym, smazony borowik, winegret z rokitnika

“Powszechnie uwaza sie, ze dobre jedzenie to gwarancja udanego wesela”
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BUFET ZIMNY BUFET ZIMNY /@

» Sledzie w sosie pomidorowym z gorczyca (dwie pozycje do wyboru)

« Sledzie w sosie émietanowym z jabtkami * Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami, salsa z

* Tymbaliki drobiowe i wieprzowe rukoli i octem balsamicznym

 Deska seréw gatunkowych z chutney sliwkowym * Carpaccio z rzodkwi marynowanej, kulki z arbuza z

* Deska wedlin domowych z konfitura cebulows serem feta i selerem naciowym z sosem

» Deska mies pieczonych musztardowo-miodowym

 Safatka gyros * Kulki serowe z piklami

 Tradycyjna safatka jarzynowa * Nuggetsy z kalafiora z ajwarem
* Satatka porowa z camembertem i piklowang figa
» Satatka cesarska z grillowang piersig kurczaka i sosem anchois

* Mix wytrawnych mini burgeréw (drobiowe, szarpana BUEET SEODKOSCI

wieprzowina, toso$ ; i T
P ’ ) * Szarlotka z jabtkiem i cynamonem

* Mini kanapki focaccia w stylu wloskim RO st inie o 5 Nalstadey

* Tacos z szarpang wieprzowing z salsa pomidorows i bazylia

: 1 * Sernik
» Masto ziotowe i czosnkowe : .
Mix bi * Ciasto cappuccino
» Mix pieczywa : ;
R * Miodownik

* Ciasteczka owsiane, czekoladowe, stonecznikowe,
kokosowe

* Mus czekoladowy z kruszonka

* Panna cotta z truskawka

* Tiramisu z biszkoptem amaretto

* Tartaletki

* Owoce i owoce filetowane

I KOLACJA SERWOWANA
* Szasztyk wieprzowo-drobiowy z marchewks po korearisku z dipem czosnkowym i chipsami ziemniaczanymi
» Zeberka duszone w sosie BBQ z puree chrzanowym i kapustg zasmazang
* Schab sous-vide z musztardowym puree, sos demi glace, mus z buraka i suréwka coleslaw

[ KOLACJA SERWOWANA%
* Sakiewki z pora
* Szaszlyk warzywny z dipem czosnkowym i chipsami ziemniaczanymi
* Dyniowe gnocchi zapiekane z serem feta i granatem z sosem pesto

I KOLACJA SERWOWANA
* Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusta
* Wegierska zupa gulaszowa z grzankg ziotows
* Tradycyjne polskie flaczki wotowe

I KOLACJA SERWOWANA %
* Warzywny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusta
* Ragout warzywne z chrustem ziemniaczanym
* Flaczki z boczniakéw

PAKIET NAPOI NIELIMITOWANYCH
* Napoje gazowane
* Soki owocowe
* Woda mineralna
* Bufet kawa / herbata




Dokt 3

MENU SERWOWANE
(do wyboru jedna pozycja)

PRZYSTAWKA
* Plastry z tososia marynowanego w cytrusach, majonez szczypiorkowy, mus z buraka
* Tatar z indyka marynowanego w szalwii z salsg z cukinii i suszonych pomidoréw,
sianko z pora i mus gruszkowy
* Pty$§ nadziewany musem amaretto z krewetkg w ciecie ziemniaczanym, dip cytrusowy

* Foie gras w lukrze maslanym z gruszka marynowang w brandy i zarumieniong grzanks

PRZYSTAWKA op
» Carpaccio z cukinii z kiszong cytryng, parmezanem i oliwg pietruszkowg
* Bruschetta z salsg z bazylii i grejpfruta z guacamole i §wiezymi ziotami
» Ciasto kataifi z ricotty bazyliows, karmelizowanymi migdatami i espumg z granata
* Tatar z topinamburu z rzodkiewka i §wiezym ogérkiem, puder pomarariczowy,

oliwa ziolowa

ZUPA
* Rosét z dzikiego ptactwa z warzywami i makaronem
* Krem z czerwonej kapusty z tatarem z warzyw korzennych i chipsem z boczku
* Klarowny zurek o aromacie grzybowym, knedel z pieczonego drobiu

3 I ) : Sl ekt TN
* Krem z batatéw z burrata, chipsem ziemniaczanym i pistacjami /@

DANIE GEOWNE

* Zrazy wolowe faszerowane grzybami z kluskami §laskimi, sos demi glace,
buraczki z chrzanem na ciepto

* Pieczeri drobiowo-cieleca z puree ziemniaczano-czosnkowym, chutney z bialej
cebuli, sos tymiankowy

* Rolada wotowa faszerowana szparagami i miesem drobiowym, puree
ziemniaczane z majerankiem, sos mysliwski i suréwka z biatej kapusty

* Losof pieczony, puree z groszku z nuty miety, kalafior w tempurze, sos

z suszonych pomidoréw, konfitowane pomidorki cherry

0

DANIE GEOWNE /@
* Pieczony baklazan z wege mozzarellg i suszonym pomidorem, sos pomidorowym,
kawior limonkowy
* Medalion z kalafiora z serem gruyere, ajwar, salatka z glonéw wakame, sos azjatycki
* Strudel grzybowy z sosem kasztanowym, smazony borowik i winegret z rokitnika
* Szpinakowe sakiewki z kasza bulgur i warzywami z sosem beszamelowym

“Powszechnie uwaza sie, ze dobre jedzenie to gwarancja udanego wesela”



BUFET ZIMNY BUFET ZIMNY /@&

» Sledzie w sosie pomidorowym z gorczyca (trzy pozycje do wyboru)
* Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami, salsg

* Sledzie w sosie $mietanowym z jabtkiem
z rukoli i octem balsamicznym

* Tymbaliki wieprzowe i drobiowe

» Deska seréw gatunkowych z chutney diwkowym * Carpaccio z rzodkwi marynowanej , kulki z arbuza

* Deska wedlin domowych z konfitura cebulows z serem feta i selerem naciowym z sosem

» Deska mies pieczonych musztardowo-miodowym
* Klopsiki sojowe z salsa z ananasa
* Kulki serowe z piklami

* Nuggetsy z kalafiora z ajwarem

* Mini tatar wolowy z klasycznymi dodatkami

* Tradycyjna satatka jarzynowa

» Satatka gyros

* Satatka waldorf

« Safatka porowa z camembertem i piklowans figg

» Safatka cesarska z grillowang piersig kurczaka i sosem
anchois

* Mix wytrawnych mini burgeréw (drobiowe, szarpana
wieprzowina, foso$)

* Mini kanapki focaccia w stylu wloskim

» Szaszlyki krewetkowe z sals3 ananasows i dipami

* Mini tatary ze $ledzia na grzance

* Kompozycja wytrawnych babeczek w stylu
§rédziemnomorskim

* Masto ziotowe i czosnkowe

* Mix pieczywa

BUFET SEODKOSCI
* Szarlotka z jabtkiem i cynamonem
* Biszkopt makowy z musem waniliowym
* Sernik
* Cappuccino
* Miodownik
* Ciasteczka owsiane, czekoladowe, stonecznikowe, kokosowe
* Mus czekoladowy z kruszonka
* Panna cotta z truskawka
* Tiramisu z biszkoptem amaretto
* Ice Pops
* Tartaletki

» Owoce i owoce filetowane




I KOLACJA SERWOWANA

* Szaszlyk wieprzowo-drobiowy, marchewka po korearisku, dip czosnkowy, chipsy
ziemniaczane

» Zeberka duszone w sosie BBQ z purée chrzanowym i kapusty zasmazang

* Schab sous-vide z musztardowym purée, sos demi glace, mus z buraka i suréwka coleslaw

* Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z puree ziemniaczanym z chrzanem, sosem
Z czerwonego wiha i ragout warzywne

I KOLACJA SERWOWANA 0,9

* Lasagne warzywna z sosem pomidorowym

* Szaszlyk warzywny z dipem jogurtowym i talarkami ziemniaczanymi

* Golgbek z kaszg gryczana, szpinakiem i suszonym pomidorem w sosie pesto
* Dyniowe kopytka zapiekane z serem feta i granatem z sosem pesto

I KOLACJA SERWOWANA
* Gulasz wieprzowy z grzankg serowy
* Kwasnica z wedzonym zebrem wieprzowym

* Boeuf Strogonoff

I KOLACJA SERWOWANA%
* Zupa cebulowa z grzankg serows
* Wege zurek na maslance z falafelem z ciecierzycy
* Wege kapusniak z proziakiem

III KOLACJA SERWOWANA
* Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg

* Tradycyjne polskie flaczki wotowe

* Tajska zupa z kurczakiem

%>

III KOLACJA SERWOWANA
* Warzywny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusty
* Flaczki z boczniakéw
* Ragout warzywne z chrustem ziemniaczanym

PAKIET NAPOI NIELIMITOWANYCH
* Napoje gazowane
* Soki owocowe

* Woda mineralna
* Bufet kawa / herbata




C%ma//aaézé'wi

(do wyboru jedna pozycja)

PRZYSTAWKA

* Proziaczek z masetkiem ziotowym

* Mini burger drobiowy

ZUPA
* Rosolek z makaronem i marchewky
* Zupa pomidorowa z makaronem

DANIE GEOWNE
* Nuggetsy z kurczaka w panierce panco z frytkami i suréwka z marchewki, ketchup

* Kopytka w sosie pomidorowym z zielonym groszkiem

* Kotlecik drobiowy panierowany z frytkami i suréwka z marchewki, ketchup

I KOLACJA SERWOWANA
* Mini pizza z szynkg i serem mozzarella
* Pancakes z bita $mietang i owocami
* Nalesnik z jabtkiem i owocami

I KOLACJA SERWOWANA

* Pulpeciki drobiowe z makaronem spaghetti w sosie pomidorowym

* Kopytka z bukietem warzyw na parze

* Gofry z bitg $mietang i owocami

| PROMOCJE !

50% rabatu dla dzieci do 10 roku zycia, dzieci do
3 lat bezptatnie




Besery

* Panna cotta o aromacie bazylii z kruszonkg orzechows, $wiezymi owocami i musem
malinowym

* Krem tiramisu z biszkoptem amaretto, sosem angielskim i owocami

* Lava cake z galaretky z owocéw lesnych, musem wisniowym z koniakiem, lodami
$mietankowymi i kruszonkg czekoladowsg

* Mus §mietankowo-czekoladowy z nutg pomarariczy, granatem, kulkami kokosowymi,
ciasteczkiem orzechowym i sosem malinowym

PPhtonisks mitesne obiadbue ¢ dedialhs

MIESO: DODATKI SKROBIOWE:
(do wyboru trzy pozycje) (do wyboru dwie pozycje)
* Zrazy wieprzowe nadziewane grzybami * Ziemniaki z wody
* Zrazy wolowe nadziewane grzybami * Puree ziemniaczane
* Kotlet schabowy * Ziemniaki opiekane
* Cordon blue * Kasza peczak ze skwarkami
* Pieczeri wotowa * Gnocchi z mastem czosnkowym
* Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem, * Ryz

serem feta i suszonym pomidorem
* Poledwiczka wieprzowa SUROWKI:

* Karkéwka nadziewana szpinakiem o TR TR
* Colestaw
SOSY:

* Suréwka z czerwonej kapusty
(do wyboru dwie pozycje)

* Wiosenna z kapusty pekiriskiej

* Pieczeniowy * Buraczki z chrzanem

* Demi-glace * Mizeria
* Pieprzowy * Marchewka z jabtkiem
* Serowy * Suréwka z selera z rodzynkami

%@/@M% /W

Lemoniada to doskonale orzezwienie nie tylko na upalne dni. Kto nie lubi polyczenia
cytryny ze swoimi ulubionymi owocami czy domowej ice tea? Na bufecie znajda sie 2
rodzaje przepysznej kolorowej lemoniady.




CIASTA KLASYCZNE:

(do wyboru 4-5 rodzajéw ciast)
Szarlotka biszkoptowa z musem

$mietankowym

Sernik na spodzie brownie

Rolada biszkoptowa z kremem
waniliowym i owocami

Rolada makowa z kremem kawowym i
powidlem $liwkowym

Porzeczkowiec

Ciasto korzenne z czarng porzeczky i
musem kawowym

Ciasto biszkoptowe z musem
czekoladowym i owocami sezonowymi
Ciasto ucierane ze §liwkg i kruszonka
Brownie z bakaliami i kremem
czekoladowym

Ciasto orzechowo-pomarari czowe
Rafaello z malinami
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DESERKI KOKTAJLOWE:
(Do wyboru 4-5 rodzajow)

Mus z biatej czekolady z ganachem orzechowym
Mus z czekolady z Johnnym Walkerem i konfiturg
z wisni

Mus waniliowy z malinami

Mus kawowy z kremem pistacjowym

Mus rafaello z mango i marakuja

Mus cytrynowy z migdatami

MONODESERY:
(Do wyboru 4-5 rodzajéw)
Mus z czekolady deserowe;j z zelkg cytrynows
Mus czekoladowy ze $liwka
Mus z biatej czekolady z malinami
Mus kawowy z czarng porzeczka
Czekolada mleczna z wisnia i Johnnym Walkerem
Pistacja z warstwg chrupigca
Czekolada z pomarariczg
Kinder bueno z maling
Donut z kremem
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DBt wieoks ]

Pieczona szynka z prosiecia wraz z

koscig, poledwiczki wieprzowe z
wedzarni, szynki wedzone i gotowane,
kietbasa wiejska, kabanosy swojskie,
pasztet wiejski, salceson, stonina
wedzona, zeberka wedzone, smalczyk ze
skwarkami, ogérki kiszone, pieczarki
marynowane, papryka marynowana, sosy
(chrzan, musztarda, ketchup), chleb
wiejski na zakwasie, proziaki.

Danie gorace w bufecie: Bigos z
pieczywem

Pieczona szynka z prosiecia wraz z koscig, filet z
kaczki na rézowo, poledwiczki wieprzowe z
wedzarni, kietbasa wedzona z dziczyzny, szynki
wedzone i gotowane, kabanosy swojskie, pasztet
pieczony z dzika, salceson, boczek wedzony,
zeberka wedzone, smalczyk ze skwarkami,
dziczyzna w stoikach, ogérki kiszone, grzyby
marynowane, sosy (chrzan, musztarda,
zurawina), chleb wiejski na zakwasie, proziaki.

Danie gorace w bufecie: Gicz wieprzowa z
kaszg gryczang z boczkiem i suréwkg z biafej

kapusty

Db ditboce:

Pierogi ruskie

Pierogi z kapustg i grzybami

Gofabek z ryzem i miesem

Pierogi sezonowe z owocami

Pierogi ze szpinakiem

Kreplachy (pierogi z zurawina, watrébka

i wotowing)

Pierogi z serem na stodko



Wedliny dojrzewajace: Salami Milano, Bresaola, Wedliny/ Kietbasy: Chorizo, Serrano,
mortadela z pistacjami, Coppa di Parma Salchichén, Fuet
Sery: Pecorino Romano, Pecorino Primosale, Sery: Manchego Semi
Gorgonzola Dolce Hiszpariskie tapas: oliwki marynowane z
Pieczywo: Focaccia z rozmarynem, ciabatta, rozmarynem, oliwki nadziewane anchois,
grissini smazone kalmary z cytryna, malze z vinegret,
Owoce i warzywa: winogrono jasne i ciemne, gazpacho, papryczki smazone z soly,
figi, pomararicze, kolorowe pomidorki o$miorniczki baby w sosie aioli

koktajlowe, grillowana cukinia
Dodatki: oliwki czarne i zielone, oliwki kalamata,

suszone pomidory, karczochy marynowane w Zg ;
oliwie, kapary, pasta truflowa, oliwy smakowe, W W % ¢
krem balsamiczny CLULOCOLL W
wedzony pstrag i halibut, wedzony jesiotr, toso$
gravlax z majonezem koperkowym i satatami
karbowanymi, pstrag w zalewie octowej z warzywami,
carpaccio z o§miornicy z satatka z marynowanego
fenkutu z imbirem, koreczki §ledziowe, raki gotowane
z koprem i cytryng, krewetki

Dodatki: bagietki, masta czosnkowe z anchois,

makrelowe i koperkowe
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